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NOTE GENERALI

Tipologia Speyside Single Malt Scotch Whisky e —ac
Zona produttiva Forres, Moray, Speyside
Materia prima Orzo, acqua e lievito

Distillazione Il processo di maltazione avviene con un leggero fumo di torba,
come prevedeva nel passato la tradizione dello Speyside. La macinazione
dell’orzo avviene in un mulino a quattro rulli. La fase di ammostamento &
gestita manualmente, in modo da ottenere in maniera naturale i sapori
maltati del distillato giovane. Il processo di fermentazione dura dai3ai 5
giorni e si svolge in tini di larice: si utilizza sia il lievito di birra che lieviti

presenti in distilleria, per una fermentazione pitu completa e ricca. La doppia 1 =]
distillazione avviene in due alambicchi di rame creati appositamente per J I 175
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Sapore Al palato € morbido e pepato, con vaniglia, menta piperita fresca e
rovere sullo sfondo

Finale Nel finale emerge un sottile tocco di fumo
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